LUNDI MARDI

MIDI MIDI
Saucisson a 'ail * et cornichons EE Carottes rapees vinaigrette
(Betteraves a l'échalote) Beignet de calamar
Du 4 au 8 novembre Aiguillette de poulet au paprika Epinard a la creme
Semoule Emmental
Yaourt sucré Purée de pomme

Fruit de saison

MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI ® MIDI
_EE Chou blanc au miel Halloween Duo de haricots
Boulette d'agneau sauce tomate EEi Salade verte vinaigrette Omelette
Coquillettes Haché de veau sauce tomate EE! Poélée de pomme de terre et de
Petit suisse aromatisé Purée de potiron champignons
Fruit de saison Gouda Vache picon
Carotte cake Liégeois chocolat == .’l
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LUNDI MARDI

MIDI MIDI

Wy, Betteraves vinaigrettes

FERIE Quenelles natures sauce aurore
P Purée de pomme de terre et panais
Du 11 au 15 novembre '
maison
Mini cabrette

Flan chocolat

MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI MIDI
.!E Farandole de crudités m Salade de pomme de terre 3 la ciboulette m Céleri réemoulade
Sauté de boeuf sauce BBQ Roti de porc* aux oignons Colin a la creme
Jardiniére de légumes (Réti de dinde) Haricots verts
Mimolette Lentilles Petit suisse aromatisé
Purée de banane Camembert Eclair vanille ®

Fruit de saison
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LUNDI MARDI

MIDI
_!E Coleslaw

MIDI

Haricots beurres échalote

Hoki sauce tomate Cordon bleu de volaille

Du 18 au 22 novembre Pommes vapeur Petits pois

MERCREDI

MIDI
Paté de campagne*
(Céleri vinaigrette)
Emincé de poulet a la creme
Haricots verts persillées
Camembert

Créme caramel

Yaourt saveur vanille

Fruit de saison

JEUDI

© MIDI

Macédoine mayonnaise
Gratin de brocolis
Riz
Petit cotentin

Gateau d'anniversaire

o 7, 36

Croc'lait

Purée de fraise

VENDREDI

MIDI
Crépes fromage
Sauté de porc* sauce brune
(Sauté de dinde)
Farfalles
Buche de chevre

Fruit de saison
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LUNDI MARDI

N0 MIDI MIDI
Carottes rapées aux raisins secs [ Choux fleur sauce cocktail
Parmentier de légumes Emincé de dinde aux olives
Du 25 au 29 novembre St Moret Poélée de légumes

Fruit de saison Yaourt aromatisé

Beignet pomme

MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI MIDI
Betteraves vinaigrette Salade mexicaine Salade de pomme de terre échalote EE
Saucisse fumée* Boulette de boeuf Filet de poisson meuniére
(Saucisse de volaille) Coquillettes Brocolis a la créme
Lentilles au jus Petit suisse aromatisé Chantaillou
Tartare Creme praliné Fruit de saison '

Purée de poire | "
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Du 02 au 06 décembre

MERCREDI

MIDI

_EB Carottes rapées aux olives

Haché de veau sauce forestiére

Semoule
Yaourt nature sucré

Gaufre

@ Linkedin/elite-restauration

LUNDI

MIDI
Haricots verts en salade
Escalope viennoise
Gratin de chou-fleur
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

JEUDI

W\ MIDI
Betteraves a la créeme
Farfalle a la mexicaine (sauce
tomate, haricots rouges, oignons)
St Nectaire

Fruit de saison

o 7, 36
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MARDI

MIDI
Salade de riz
Filet de colin & I'aneth
_EE Gratin de pommes de terre et salsifis
Vache picon

Purée pomme/coing

VENDREDI

MIDI
_EE Duo de chou
Sauté de dinde moutarde a
I'ancienne
Epinard béchamel
Carré de l'est

Créme dessert chocolat
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Du 09 au 13 décembre

MERCREDI

MIDI
Terrine forestiere*
(Betterave vinaigrette)
Sauté de veau
Coquillettes
Emmental

Fruit de saison

@ Linkedin/elite-restauration

LUNDI

& MIDI
Taboulé
Crousti fromage
Epinard béchamel
Petit moulé

Fruit de saison

JEUDI

MIDI
Haricots verts vinaigrette
_EE Hachis parmentier
Tomme blanche

Flan vanille

o 7, 36
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MARDI

MIDI
_!E Salade verte vinaigrette
Saucisse de Toulouse*
(Saucisse de volaille)
Carottes au jus Eﬁi
Yaourt sucré

Purée de pomme

VENDREDI

MIDI
Coleslaw EE
Poisson pané
Gratin de brocolis
Petit suisse aromatisé

Gateau d'anniversaire

Restauration



LUNDI MARDI

MIDI a0 MIDI
EE Carotte rapées vinaigrette Macédoine mayonnaise
Colin a I'Hollandaise Dahl de lentille au riz
’ Pomme vapeur 45| Gouda
Du 16 au 20 décembre '
Yaourt aromatisé Créme aux ceufs

e

Fruit de saison

MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI MIDI
Salade de pomme de terre m Repas de noél Betterave ciboulette
Emincé de poulet sauce curry Jambon braisé*
Haricot beurre ( réti de dinde)
Petit suisse sucré m Carottes Vichy
Purée de banane Rondelet '

Fruit de saison e
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LUNDI MARDI

&% ™Dl MIDI
_EE Carottes a la creme Betteraves a |'estragon
Lasagne de légume Sauté de porc* sauce charcutiere
Cantafrais (Sauté de dinde)

Du 23 au 27 décembre
Vacances scolaires Cake citron Riz pilaf

Petit suisse sucré

Fruit de saison

MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI MIDI
Salade de lentilles Champignons a la grecque Emincé de chou chinois
Merlu sauce aurore Boulettes d'agneau aux épices Poisson pané
Pommes vapeur EEi Légume couscous EE! Purée de pomme de terre maison
Six de Savoie Petit moulé Emmental
Purée pomme-poire Creme dessert vanille Fruit de saison
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LUNDI MARDI

MIDI MIDI
Mousse de foie* Salami* et cornichons
(Salade de pates) (Céleri vinaigrette) Eﬁ
Du 30 décembre au 3 janvieg Aiguillette de poulet a la creme Colin au citron
Vacances scolaires Carottes sautées m Brocoli béchamel
Yaourt sucré Mimolette
Fruit de saison Purée pomme
MERCREDI JEUDI VENDREDI
MIDI MIDI & MDI
Chou-fleur sauce cocktail EE Salade verte vinaigrette Macédoine mayonnaise
Rougaille* saucisse Blanquette de veau Falafel
(Saucisse de volaille) Pommes vapeur m Epinards a la creme
Riz créole Chantaillou Vache picon
Cantadou Fruit de saison Liégeois vanille '
Banana bread maison 7 o
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